PLUMCAKE NOCCIOLE E LIMONE






Ingredienti: 
· 270 gr di farina 00 

· la scorza grattugiata ed il succo di 1 limone 

· 2 uova 

· 125 gr di yogurt (al limone sarebbe l’ideale) 

· 190 gr di zucchero 

· 1 bustina di lievito 

· 4 cucchiai di farina di nocciole o nocciole tritate 

· 60 gr di burro 

Lavorare le uova con lo zucchero, unire il burro morbido, lo yogurt, la scorza ed il succo del limone ed infine la farina setacciata con il lievito e le nocciole. Versare in uno stampo da plum cake imburrato ed infarinato ed infornare a 180° per una quarantina di minuti, fino a leggera doratura (fare la prova dello stuzzicadenti).
